Vorspeisen und Salate

Marinierter Blattsalat mit unserem Riezler Hof Hausdressing
mit Kirschtomaten und Croutons klein
grol

mit gebratener Bio Truthahnbrust
mit gebratener Seawater Garnele
mit sautierten Lachswirfeln

Cremige Burrata
auf Strauchtomaten Salsa, Basilikumpesto und Ciabattacrunch

Marinierte Avocado
mit Strauchtomaten Salsa, Olivendl und Chilisauce

Unsere Suppen

Kraftige Tafelspitzbriihe
mit Wurzelgemise und GrielSnockerl

Passiertes Tomatensiippchen
mit Basilikum Pesto

Cremesuppe aus grunem Curry
mit Maracuja und Kokosmilch

Beste frische Pasta von Sassella

Garganelli in Champignonrahm
mit Bergkadse und Rucola

Garganelli in Tomatensauce

mit Basilikumpesto, jungem Knoblauch
mit gebratener Seawater Garnele

mit sautierten Lachswiirfeln

Informationen Giber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen konnen,

erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeitern vVegane Zubereitung der Gerichte

<<

Y

6,50
10,50

15,00
17,00
17,00

13,50

11,50

7,00

8,00

8,00

15,00

15,00
21,00
21,00



Unsere Hauptgerichte

Ein Paar gebratene Bratwiirstl vom Walser Milchkalb
mit lauwarmen Kartoffelsalat und Senf

Hausgemachte Kasknopfle mit griinem Blattsalat
mit frisch gemahlenem Pfeffer, Rostzwiebeln und Schnittlauch

Veganes Gemiise Curry
mit Koriander, Avocado, Kirschtomaten und Duftreis

Naturschnitzel vom Bio Truthahn
mit Champignon Rahmsauce, geschwenktem Gemiuise und Butterspatzle

In Butterschmalz gebackenes Schnitzel vom bayerischen Schwein
mit Preiselbeeren, Zitrone und Pommes frites oder lauwarmer Kartoffelsalat

Zart gekochter Rinder Tafelspitz in Briihe serviert
mit Wurzelgemise, gerissenem Kren und Salzkartoffeln

Rosa gebratenes Rinder Hiift Steak ca. 200g
mit Krauterbutter, Pfannengemise, Rotwein und Pommes frites

Riezler Hof Surf & Turf
Rosa gebratenes Rinder Hift Steak ca. 150g und 3 gebratene Seawater Garnelen
mit Krauterbutter, Pfannengemiise, Rotwein und Pommes frites

Gebratener Fjord Lachs
auf grinem Gemusecurry mit Koriander und Duftreis

Informationen Giber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen konnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeitern vVegane Zubereitung der Gerichte
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Fiur unsere Kleinen

Garganelli Nudeln
mit Butter und Bergkase
mit Tomatensauce

Chicken Nuggets mit Pommes frites
Kleine Kasknopfle

Kleines Schnitzel mit Pommes frites

Was Siif3es fiir danach

Karamellisierter Kaiserschmarrn
mit Staubzucker und Apfelmus

Marinierte Bodensee Erdbeeren
mit Butterstreusel und Vanilleeis

Topfenmousse im Glaschen
mit einer Kugel Eis nach Wahl

Kleine Kdaseauswahl
mit Brot und Butter
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Informationen Giber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen konnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeitern vVegane Zubereitung der Gerichte



